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Gunter L. MSller

Meine Liebe zu Sekt entdeckte ich wShrend meines Oenologiestudiums in Geisenheim
durch die Teilnahme an einem Sektseminar. Mein erster Sekt war ein PfSlzer Lagenriesling
aus dem Jahr 1981. Im weiteren Verlauf meines Studiums spezialisierte ich mich auf die

Herstellung von Sekt im traditionellen FlaschengSrverfahren. Eine Studienfahrt in
die Champagne sowie ein Praktikum in Ay bei Epernay vertieften die Begeisterung fYr die
perlenden Weine. Bereits 1986 folgte die Gr¥ndung einer Manufaktur fYr die eigene
Sektherstellung sowie die Lohnversektung fYr renommierte WeingYter.

Die Klientel erstreckte sich bis ins benachbarte Ausland. Die zahllosen Versektungen aus
den verschiedensten Rebsorten, JahrgSngen und Anbaugebieten legten den
Grundstein fYr einen immensen handwerklichen Erfahrungsschatz. Es war und ist mir
ein besonderes Anliegen, klassische heimische Rebsorten mit der traditionellen
FlaschengSrmethode versektet wieder ins Bewusstsein der Sektliebhaber zu bringen.
Dies beinhaltet natYrlich auch die Etablierung von Sekt als MenYbegleitung.

Nach langen Jahren als EEinpersonenmanufakturG kam ich 2008 unter das Dach der
Winzerfamilie LergenmYller in Hainfeld, was mir die M3glichkeit ers!nete,
mich mit voller Kor ion ausschlie8ich der qualitativen Weiterentwicklung der
EMSller CrZmantsG zu widmen. Es w¥rde mich freuen, wenn Sie auch in Zukunft
meinen Sekten Ihr Vertrauen schenkten.

Ich lade Sie ein auf eine genussvolle Reise zu den Perlen der Leidenschaft.
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| MSller Premium

Die Msller Premium Cremantsrk3rpern
die Spitze der deutschen Schaumweinproduktion,
die ihre Herkunft eindrucksvoll unterstreichen.

Auf der Grundlage der strengen, international
vergleichbaren QualitStsanforderungen
der CrZmant-Produktion, begeistern unsere
Premium Cremaritsder klassischen Form
desRiesling BrutPinot Brutund Pinot RosZ Brut*

Ihre feinperlige und Pligrane Art vereint
den typischen Sortencharakter der
Grundweine mit dem Charme eines durch
HandrYttlung kundig erzeugten CrZmants

und verwshnt lhre Sinne.

Lot Brut
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Unsere CrZmant Philosophie

Die M3ller-CrZmants sollen keine Kopie eines Chagrgs darstellen. Durch das klare Herausarbeiten
von Rebsorten sowie Boden- und JahrgangsproP| begvakie sich eine individuelle Eigencharakteristik.
UnabhSngig ob rebsortenrein oder als CuvZe, zeitkiesich dadurch aus, dass sie deutlich
fruchtgeprSgt sind. Die CrZmants verfYgen Yber &iree Perlage mit elegantem Mousseux wShrend
der K&rper von innerer Harmonie getragen wird. Ama@men entwickeln sie eine enorme FYlle,
die schlie§lich in einem langanhaltenden Finale end

Die QualitStsphilosopie Unseres CrZmants

Die Weinbergslagen des sYdlichen Haardtrandes bieten neben einem hervorragenden Weinbauklima
eine gro8e Vielfalt an Mineralbetonten Terroirs. Um sowohl den Rebsortentyp als auch den Charakter
der Bsden unverfSischt im Sekt widerzuspiegeln, arbeiten wir ausschlie§lich mit der klassischen
FlaschengSrmethode. Diese bedingt zwar einen hohen manuellen Arbeitsaufwand, ist aber die

bestmsgliche Technik um den individuellen Charakter der aufwSndig vinibzierten Sektgrundweine
ohne QualitStsverlust zu prSsentieren. Da die klassische FlaschengSrung das gleiche handwerklich
geprSgte Verfahren wie die Champagne anwendet, begreifen wir uns umso mehr als Manufaktur. Eine
SektBasche durchiSuft ca. 30 mal menschliche HSnde bevor Sie in den Verkauf kommt.

CrZmant Pfalz

Die deutschen CrZmant-Richtlinien sehen die hichsten Produktionsanforderungen an Scieinenweine
vor. Der Begri! CrZmant selbst kommt aus der Champagner-Historie und stand ursprYnéficeifiéi einen
&ChampagnerO mit weniger KohlensSure, also eine Produktgattung, die es in diesehettemichute nicht
mehr gibt. Nachdem der Begri! &MZthode ChampenoiseO allein der Champagnenalténlistisielst, sieht
das EU Weinrecht vor, allen QualitStsweingebieten die Produktion von Sekteremgleichericiohen hohen
Vorgaliem und Richtlinien unter der Bezeichnung 4&CrZmantO zu erlauben:ilaiiss dersMdst #ost aus
der Kelterung ganzey. Trauben gewonnen werden, wobei der Grenzwert 100 LitérhiMostpost pro
150Kg icht)Yberschiiten werden darf. Darauthin folgt diditionelle Flaselengsrang g
von mindestns reun Monaten.t .17 ko dass der S SCantOnur im Bereicht, bzw: b7
Extra Bt verwendetwerdendarf] a: « 1 besimimics Anbaugegekoppelt sein mugs.B: Philz) il )

und nur in ir ugelassenen Relret #Einzelne in-clne
Produk A3ller-F sindzurur zeit noch i bziert.
Wir bel i Inte. (o sller ge i Sikteer Sekte
i ] 6 di i ts stellt; g¥llen: Mit dem 1g 2010
werden win it c éehnung &CrzmantOankietent = =1
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Msller PrSsente

Neben dieser Auwahl von edlen Mller PrSsenteditionen bieten wir Ihnen auch individuelle
Geschenksets an. Bitte sprechen Sie uns darauf an.

Msller Premium-Set
Je eine 0,75 |-Flasche der M3ller Premium
QualitSten in hochwertigem Geschenkkarton

Msller Senzia-Set

Je eine 0,75 |-Flasche Msller
CrZmant Premium Riesling Brut

und Pinot RosZ
mit einem 100ml-Flacon Senzia
Der Duft der Weinberge !

Msller Reserve Geschenkdose
Die Quintessenzen der msllerOschen QualitSts-
philosophie in edler Geschenkdose.
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MSller Reserve

Basierend auf unseren besten Lagenweinen
stellen dieviller Reserve QualitSten
mit charakteritischem schwarzen Etikett
die Speerspitze unserer Jahrgangs-
Schaumweinerzeugung dar.

Die aufwendig vinibzierten Weine werden unter
gro§em manuellen Aufwand selektiert und

auf schonenste Weise nachhaltig ausgebaut um
die SortentypizitSt und den einzigartigen
Geschmackseinf3uss des sYdpfalzer Terroirs

widerzuspiegeln

Das bei der Versektung von hochwertigen
Schaumweinen erforderliche lange Hefelager

sorgt neben einer ausgedehnten Flaschen-

reife fYr eine berauschende Komposition
der klassisch- cremigen Schaumwein-
aromatik und dem kraftvollen Ausdruck

internationalen Spitzenrebsorten
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